Fachkraft im Gastgewerbe

Restaurantfachmann/-fachfrau
Hotelfachmann/ -fachfrau

Welche Voraussetzungen sollten Sie mitbringen?
- erfilite Vollzeitschulpflicht
- Spald an Kommunikation mit anderen Menschen
- Freude anderen Menschen Speisen und
Getranke zu empfehlen
- Zustimmung der Agentur fur Arbeit

Wo gibt es Arbeitsplatze?
- in allen gastronomischen Einrichtungen, wie Hotels, Restaurants, Gaststatten, ...
- aberauch in Eiscafes, Jugendherbergen, Betriebskantinen, Kliniken
- oderim Speisewagen der Bahn und auf Schiffen

Wie lange dauertdie Ausbildung?

2 Jahre Fachkraft im Gastgewerbe/ 3 Jahre Restaurantfachmann/-fachfrau
3 Jahre Hotelfachmann/-fachfrau

Wer bildet aus?
- gastronomische Betriebe (siehe oben)
- Ausbildungsférderungszentrum (AFZ)
- Berufliches Fortbildungszentrum (bfz)
- Bildungs- und Schulungsinstitut (BSI)

Welche Behtdrde/Kammerist flr die Ausbildung und die

Abschlussprifung zustandig?
- Industrie- und Handelskammer (IHK)
- Handwerkskammer (HWK)

Kannich mich danachnoch weiter qualifizieren?

- ein Jahr weitere Ausbildung zum/zur Restaurantfachmann/-frau
- Ausbildung zur Hotelfachkraft

Moéchten Sie noch genaueres tUber die Ausbildung zur Fachkraft im
Gastgewerbe erfahren? (Info)




Fachkrafte im Gastgewerbe sind fiur die Bedienung von Gasten in den
verschiedenen Bereichen der Gastronomie zustandig. Sie stehen hinter dem
Getrankeausschank, decken Tisch (festlich), servieren im Restaurantbereich,
organisieren Veranstaltungen und sind in weiteren Bereichen des Gastgewerbes
wie Zimmerservice und Rezeption einsetzbar.

Z-4s5che eindRtas

- Tischordnung

- Tellerund Bestecke

- Richtige Platzierung der Glaser

- Blumenschmuck und Deko

- Speise- und Getrankekarten entwerfen

- Nahrungsmittel kennen
- Kleine kalte und warme Speisen

J-Sarvieen

- ,Einsetzen” der Vor-, Haupt- und
Nachspeisen

- Servieren der Getranke

-, Ausheben” des benutzten Geschirrs

- Fachgerechtes polieren vom Glasern, Besteck und Geschirr
- Beschaffenheit und richtige Pflege der Materialien




